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LA TASCA DE SANCHOLA TASCA DE SANCHO
CARTACARTA

Callos de vacuno cocidos, en caldo atomatado conCallos de vacuno cocidos, en caldo atomatado con
carnes varias, pulpa de cerdo, chorizo y verdurascarnes varias, pulpa de cerdo, chorizo y verduras
asadas con acompañamiento.asadas con acompañamiento.

P A E L L A  T R A D I C I O N A L  D E  L A  C A S AP A E L L A  T R A D I C I O N A L  D E  L A  C A S A

Compuesta de mariscos y carnes, más todo el saborCompuesta de mariscos y carnes, más todo el sabor
español que la caracteriza.español que la caracteriza.  

(Para 2 personas, tiempo de preparación 45 min aproximadamente)(Para 2 personas, tiempo de preparación 45 min aproximadamente)
$ 2 5 . 9 0 0 . -$ 2 5 . 9 0 0 . -

T O R T I L L A  R I O J A N AT O R T I L L A  R I O J A N A
Patatas, cebolla, pimiento, chorizo riojano y huevo.Patatas, cebolla, pimiento, chorizo riojano y huevo.

$ 8 . 2 0 0 . -$ 8 . 2 0 0 . -

$ 9 . 7 0 0 . -$ 9 . 7 0 0 . -

C A L L O S  A  L A  M A D R I L E Ñ AC A L L O S  A  L A  M A D R I L E Ñ A   

Un plato tradicional de Galicia con patatas cocidas enUn plato tradicional de Galicia con patatas cocidas en
rodajas, salteadas con lámina de pulpo, delicioso saborrodajas, salteadas con lámina de pulpo, delicioso sabor
de la paprika, mantequilla, vino blanco y el secreto delde la paprika, mantequilla, vino blanco y el secreto del
chef.chef.

$ 1 6 . 9 0 0 . -$ 1 6 . 9 0 0 . -

$ 1 9 . 5 0 0 . -$ 1 9 . 5 0 0 . -
P U L P O  A  L A  G A L L E G AP U L P O  A  L A  G A L L E G A

Patatas, cebolla y huevo.Patatas, cebolla y huevo.

PLATOS TRADICIONALES ESPAÑOLESPLATOS TRADICIONALES ESPAÑOLES  

T O R T I L L A  E S P A Ñ O L AT O R T I L L A  E S P A Ñ O L A

R I Ñ O N E S  A L  J E R E ZR I Ñ O N E S  A L  J E R E Z
$ 1 6 . 9 0 0 . -$ 1 6 . 9 0 0 . -Plato clásico de la cocina española, caracterizado porPlato clásico de la cocina española, caracterizado por

su intenso sabor y suave textura.su intenso sabor y suave textura.

L E N G U A  E S T O F A D AL E N G U A  E S T O F A D A

$ 1 9 . 5 0 0 . -$ 1 9 . 5 0 0 . -Lengua de vacuno en cLengua de vacuno en cocción lenta occión lenta cocon salsa nogada,n salsa nogada,
acompañada de patatas salteadas al ajillo.acompañada de patatas salteadas al ajillo.

C A M A R Ó N  A L  P I L P I LC A M A R Ó N  A L  P I L P I L

Receta española tradicional de camarones salteados enReceta española tradicional de camarones salteados en
cuatro ingredientes: aceite de oliva, ajo, ají cacho cabra,cuatro ingredientes: aceite de oliva, ajo, ají cacho cabra,
perejil, acompañado de patatas semilla.perejil, acompañado de patatas semilla.

$ 1 5 . 5 0 0 . -$ 1 5 . 5 0 0 . -



E N S A L A D A  D E  S A L M Ó N - C A M A R Ó NE N S A L A D A  D E  S A L M Ó N - C A M A R Ó N
$ 1 4 . 9 0 0 . -$ 1 4 . 9 0 0 . -Mix de hojas y láminas de salmón ahumado, camarónMix de hojas y láminas de salmón ahumado, camarón

ecuatoriano, palta, queso parmesano, almendrasecuatoriano, palta, queso parmesano, almendras
laminadas tostadas y dressing de mango.laminadas tostadas y dressing de mango.

E N S A L A D A  V E G E T A R I A N AE N S A L A D A  V E G E T A R I A N A

$ 1 2 . 9 0 0 . -$ 1 2 . 9 0 0 . -Mix de hojas, pepino, palta, aceituna, aros de cebolla,Mix de hojas, pepino, palta, aceituna, aros de cebolla,
quesillo en cubos, tomate cherry, almendras laminadas,quesillo en cubos, tomate cherry, almendras laminadas,
salsa coleslaw y mix de frutos.salsa coleslaw y mix de frutos.

E N S A L A D A  C É S A R  P O L L O  C R I S P YE N S A L A D A  C É S A R  P O L L O  C R I S P Y

Mix de hojas, crutones, parmesano, tomate cherry,Mix de hojas, crutones, parmesano, tomate cherry,
dressing césar y pollo crispy.dressing césar y pollo crispy.

$ 1 2 . 9 0 0 . -$ 1 2 . 9 0 0 . -

ENSALADASENSALADAS

ENTRADASENTRADAS

T Á R T A R O  D E  A T Ú N  D E L  P A C Í F I C OT Á R T A R O  D E  A T Ú N  D E L  P A C Í F I C O

Delicioso tartar de atún, acompañado hojas de laDelicioso tartar de atún, acompañado hojas de la
estación, patatas chips caseras, palta y alioli.estación, patatas chips caseras, palta y alioli.  

C E V I C H E  M I X T OC E V I C H E  M I X T O

Frescos cubos de pescados marinados en jugo de limón, unFrescos cubos de pescados marinados en jugo de limón, un
toque de ají rocoto, acompañado con cebolla morada ytoque de ají rocoto, acompañado con cebolla morada y    alal
mejor estilo peruano.mejor estilo peruano.

$ 1 5 . 5 0 0 . -$ 1 5 . 5 0 0 . -

$ 1 5 . 5 0 0 . -$ 1 5 . 5 0 0 . -

C R E M A  O  S O P A  D E L  D Í AC R E M A  O  S O P A  D E L  D Í A

Sopa del día acompañada con tostadas.Sopa del día acompañada con tostadas. $ 4 . 2 0 0 . -$ 4 . 2 0 0 . -

LA TASCA DE SANCHOLA TASCA DE SANCHO
CARTACARTA

E N S A L A D A  C A P R E S EE N S A L A D A  C A P R E S E

UnUn clásico de la gastronomía italiana, conocida por su clásico de la gastronomía italiana, conocida por su
frescura, compuesta de tomate, queso fresco, hojas de lafrescura, compuesta de tomate, queso fresco, hojas de la
estación, aceitunas y pesto de albahaca.estación, aceitunas y pesto de albahaca.

$ 1 2 . 9 0 0 . -$ 1 2 . 9 0 0 . -

C A L D I L L O  P O R T E Ñ OC A L D I L L O  P O R T E Ñ O
Tradicional caldo chileno de mariscos y pescado, conocido porTradicional caldo chileno de mariscos y pescado, conocido por
su intenso sabor marino.su intenso sabor marino.

$ 1 5 . 5 0 0 . -$ 1 5 . 5 0 0 . -



E

PARA COMPARTIRPARA COMPARTIR

E M P A N A D A S  D E  P I N OE M P A N A D A S  D E  P I N O

E M P A N A D A S  D E  Q U E S OE M P A N A D A S  D E  Q U E S O (6 unidades)(6 unidades)

$ 6 . 5 0 0 . -$ 6 . 5 0 0 . -

$ 6 . 5 0 0 . -$ 6 . 5 0 0 . -

T A B L A  E S P A Ñ AT A B L A  E S P A Ñ A   

C R O Q U E T A S  E S P A Ñ O L A SC R O Q U E T A S  E S P A Ñ O L A S

Croquetas rellenas de jamón serrano.Croquetas rellenas de jamón serrano. $ 9 . 5 0 0 . -$ 9 . 5 0 0 . -

(6 unidades)(6 unidades)

T A B L A  P A R R I L L E R AT A B L A  P A R R I L L E R A

Selección de carnes: lomo liso, pechuga de polloSelección de carnes: lomo liso, pechuga de pollo
adobada en chimichurri, butifarra, acompañada deadobada en chimichurri, butifarra, acompañada de
patatas, salsa coleslaw y tostadas.patatas, salsa coleslaw y tostadas.  

$ 2 3 . 5 0 0 . -$ 2 3 . 5 0 0 . -

A L B O N D I G U I L L A S  C O NA L B O N D I G U I L L A S  C O N
P A T A T A S  F R I T A SP A T A T A S  F R I T A S

Mini albondiguillas de res en salsa semi picante deMini albondiguillas de res en salsa semi picante de
pimiento rojo, acompañadas de patatas fritas.pimiento rojo, acompañadas de patatas fritas.

$ 1 2 . 9 0 0 . -$ 1 2 . 9 0 0 . -

( 8 unidades)( 8 unidades)

LA TASCA DE SANCHOLA TASCA DE SANCHO
CARTACARTA

(6 unidades)(6 unidades)

$ 2 2 . 0 0 0 . -$ 2 2 . 0 0 0 . -Una selección de sabores auténticos ideales paraUna selección de sabores auténticos ideales para
compartir. Jamón serrano, aceitunas, tortilla española,compartir. Jamón serrano, aceitunas, tortilla española,
chorizo riojano y tostadas champiñón al ajillo.chorizo riojano y tostadas champiñón al ajillo.

T A P A S  V A R I E D A D  E N  3  T I P O ST A P A S  V A R I E D A D  E N  3  T I P O S

$ 1 1 . 0 0 0 . -$ 1 1 . 0 0 0 . -Tapa de queso fundido, jamón serrano, mermelada,Tapa de queso fundido, jamón serrano, mermelada,
humus, palta, tomate cherry confitado y camarón conhumus, palta, tomate cherry confitado y camarón con
mousse de palta.mousse de palta.

C O S T I L L A S  B B Q  C O N  P U R É  P I C A N T EC O S T I L L A S  B B Q  C O N  P U R É  P I C A N T E

Costillas cocinadas al horno en salsa bbq, puréCostillas cocinadas al horno en salsa bbq, puré
picante, salsa de mayo ypicante, salsa de mayo y    merquén.merquén.

$ 1 6 . 7 0 0 . -$ 1 6 . 7 0 0 . -

SUGERENCIA DEL CHEFSUGERENCIA DEL CHEF

L O M O  S A L T A D OL O M O  S A L T A D O
Trozos de lomo de vacuno, salteados con cebolla,Trozos de lomo de vacuno, salteados con cebolla,
tomate y especies, acompañado de arroz y papastomate y especies, acompañado de arroz y papas
fritas.fritas.

$ 1 9 . 5 0 0 . -$ 1 9 . 5 0 0 . -



C O N G R I O  F R I T OC O N G R I O  F R I T O
Congrio frito, acompañado de pastelera de choclo yCongrio frito, acompañado de pastelera de choclo y
ensalada a la chilena.ensalada a la chilena.

$ 1 7 . 9 0 0 . -$ 1 7 . 9 0 0 . -

F I L E T E  D E  S A L M Ó NF I L E T E  D E  S A L M Ó N

$ 1 9 . 5 0 0 . -$ 1 9 . 5 0 0 . -Salmón a la plancha con salsa de alcaparras, ragout deSalmón a la plancha con salsa de alcaparras, ragout de
habas y tomates asados.habas y tomates asados.

E S C A L O P A  K A I S E R  A  L O  P O B R EE S C A L O P A  K A I S E R  A  L O  P O B R E   

Escalopa Kaiser acompañada de patatas fritas, huevoEscalopa Kaiser acompañada de patatas fritas, huevo
frito y cebolla.frito y cebolla.

$ 1 7 . 0 0 0 . -$ 1 7 . 0 0 0 . -

C A L U G A S  D E  P E S C A D OC A L U G A S  D E  P E S C A D O
Calugas de merluza fritas, marinadas en especies,Calugas de merluza fritas, marinadas en especies,
acompañadas de ensaladilla típica española.acompañadas de ensaladilla típica española.

$ 1 2 . 9 0 0 . -$ 1 2 . 9 0 0 . -

F I L E T E  D E  R E S  A C O M P A Ñ A D O  D EF I L E T E  D E  R E S  A C O M P A Ñ A D O  D E
P A T A T A S  A  L A  C R E M AP A T A T A S  A  L A  C R E M A   

Filete de res en salsa de champiñón, acompañado deFilete de res en salsa de champiñón, acompañado de
patatas a la crema y vegetales al wok.patatas a la crema y vegetales al wok.  

$ 2 2 . 5 0 0 . -$ 2 2 . 5 0 0 . -

LA TASCA DE SANCHOLA TASCA DE SANCHO
CARTACARTA

M E C H A D A  A L  J U G O  C O N  P U R ÉM E C H A D A  A L  J U G O  C O N  P U R É   

Carne en cocción lenta acompañada de puré de arvejas.Carne en cocción lenta acompañada de puré de arvejas. $ 1 5 . 5 0 0 . -$ 1 5 . 5 0 0 . -

AGREGADOSAGREGADOS

P A T A T A S  S A L T E A D A SP A T A T A S  S A L T E A D A S $ 3 . 5 0 0 . -$ 3 . 5 0 0 . -
A R R O Z  P E R L AA R R O Z  P E R L A $ 3 . 5 0 0 . -$ 3 . 5 0 0 . -

V E R D U R A S  S A L T E A D A SV E R D U R A S  S A L T E A D A S
P U R É  D E  P A T A T A SP U R É  D E  P A T A T A S $ 3 . 5 0 0 . -$ 3 . 5 0 0 . -
P A T A T A S  F R I T A S  2 2 0  G R S .P A T A T A S  F R I T A S  2 2 0  G R S .

$ 4 . 5 0 0 . -$ 4 . 5 0 0 . -

$ 3 . 5 0 0 . -$ 3 . 5 0 0 . -

A  L O  P O B R EA  L O  P O B R E $ 5 . 0 0 0 . -$ 5 . 0 0 0 . -

P E C H U G A  D E  A V E  A  L A  P L A N C H A  C O NP E C H U G A  D E  A V E  A  L A  P L A N C H A  C O N
A G R E G A D O  A  E L E C C I Ó N :A G R E G A D O  A  E L E C C I Ó N : $ 1 1 . 2 0 0 . -$ 1 1 . 2 0 0 . -



LA TASCA DE SANCHOLA TASCA DE SANCHO
CARTACARTA

$ 1 3 . 9 0 0 . -$ 1 3 . 9 0 0 . -

RISOTTORISOTTO

R I S O T T O  D E  C A M A R Ó NR I S O T T O  D E  C A M A R Ó N

Cremoso risotto con camarones salteados al pil pil .Cremoso risotto con camarones salteados al pil pil . $ 1 7 . 5 0 0 . -$ 1 7 . 5 0 0 . -

PASTAPASTA

E L I G E  T U  P A S T A  C O N  S A L S AE L I G E  T U  P A S T A  C O N  S A L S A

Elige tu pasta entre: sorrentino de ricota,Elige tu pasta entre: sorrentino de ricota,
espinaca o fetuccini.espinaca o fetuccini.  
Salsa a elección: boloñesa, pesto o alfredo.Salsa a elección: boloñesa, pesto o alfredo.

R I S S O T O  D E  M E C H A D AR I S S O T O  D E  M E C H A D A

$ 1 7 . 5 0 0 . -$ 1 7 . 5 0 0 . -Una fusión de la cocina italiana, combinando laUna fusión de la cocina italiana, combinando la
cremosidad del arroz arborio y la intensidad de la carnecremosidad del arroz arborio y la intensidad de la carne
mechada.mechada.

S O R R E N T I N O  D E  R I C O T A  Y  S A L M Ó NS O R R E N T I N O  D E  R I C O T A  Y  S A L M Ó N
A H U M A D OA H U M A D O

Sorrentino relleno de ricotta y salmón ahumado,Sorrentino relleno de ricotta y salmón ahumado,
acompañado de salsa margarita y alcaparras.acompañado de salsa margarita y alcaparras.

$ 1 5 . 5 0 0 . -$ 1 5 . 5 0 0 . -

SÁNDWICHES SUGERENCIAS DEL CHEFSÁNDWICHES SUGERENCIAS DEL CHEF

S Á N D W I C H  E S T A D I OS Á N D W I C H  E S T A D I O

Sándwich para compartir, tres capas de pan moldeSándwich para compartir, tres capas de pan molde
tostado, churrasco, jamón, queso, tomate, lechuga, huevotostado, churrasco, jamón, queso, tomate, lechuga, huevo
frito, tocino y mayonesa.frito, tocino y mayonesa.

$ 1 2 . 9 0 0 . -$ 1 2 . 9 0 0 . -

H A M B U R G U E S A  E S T A D I OH A M B U R G U E S A  E S T A D I O   

Hamburguesa con queso cheddar, cebolla caramelizada,Hamburguesa con queso cheddar, cebolla caramelizada,
pepinillo, tomate, chorizo riojano, lechuga y bbq.pepinillo, tomate, chorizo riojano, lechuga y bbq.

$ 1 3 . 6 0 0 . -$ 1 3 . 6 0 0 . -

S Á N D W I C H  D E  M E C H A D A - Q U E S O  F U N D I D OS Á N D W I C H  D E  M E C H A D A - Q U E S O  F U N D I D O

$ 1 3 . 6 0 0 . -$ 1 3 . 6 0 0 . -Carne en cocción lenta en su jugo y queso fundido enCarne en cocción lenta en su jugo y queso fundido en
pan frica.pan frica.



S Á N D W I C H  C H A C A R E R OS Á N D W I C H  C H A C A R E R O

Carne, tomate, ají verde, poroto verde yCarne, tomate, ají verde, poroto verde y
mayonesa.mayonesa.

$ 9 . 4 0 0 . -$ 9 . 4 0 0 . -

S Á N D W I C H  B A R R O S  L U C OS Á N D W I C H  B A R R O S  L U C O
( P A N  M O L D E  O  F R I C A  )( P A N  M O L D E  O  F R I C A  )
Carne y queso fundido.Carne y queso fundido. $ 9 . 4 0 0 . -$ 9 . 4 0 0 . -

S Á N D W I C H  A  L A  I T A L I A N AS Á N D W I C H  A  L A  I T A L I A N A
( P A N  M O L D E  O  F R I C A  )( P A N  M O L D E  O  F R I C A  )

Carne, tomate, palta y mayonesa.Carne, tomate, palta y mayonesa. $ 9 . 9 0 0 . -$ 9 . 9 0 0 . -

SÁNDWICHES TRADICIONALESSÁNDWICHES TRADICIONALES

S Á N D W I C H  V E G E T A R I A N OS Á N D W I C H  V E G E T A R I A N O   

Sándwich de quesillo, pesto, tomate, aros de cebolla ySándwich de quesillo, pesto, tomate, aros de cebolla y
champiñones salteados.champiñones salteados.

$ 8 . 5 0 0 . -$ 8 . 5 0 0 . -

SÁNDWICHES TRADICIONALESSÁNDWICHES TRADICIONALES
S Á N D W I C H  B A R R O S  J A R P AS Á N D W I C H  B A R R O S  J A R P A

$ 6 . 9 0 0 . -$ 6 . 9 0 0 . -Jamón y queso fundido en pan molde.Jamón y queso fundido en pan molde.

LA TASCA DE SANCHOLA TASCA DE SANCHO
CARTACARTA

Porción de patatas 450 grs.Porción de patatas 450 grs.
P A T A T A S  F R I T A SP A T A T A S  F R I T A S   

$ 5 . 0 0 0 . -$ 5 . 0 0 0 . -

ESPECIALIDAD PARA NIÑOSESPECIALIDAD PARA NIÑOS

F E T U C C I N I  B O L O Ñ E S A  O  A L F R E D OF E T U C C I N I  B O L O Ñ E S A  O  A L F R E D O
Fetuccini con una de las dos salsas a elección.Fetuccini con una de las dos salsas a elección.

N U G G E T S  D E  P O L L O  C O N  P A T A T A S  F R I T A SN U G G E T S  D E  P O L L O  C O N  P A T A T A S  F R I T A S $ 6 . 5 0 0 . -$ 6 . 5 0 0 . -
P E C H U G A  D E  P O L L O  A  L A  P L A N C H A  OP E C H U G A  D E  P O L L O  A  L A  P L A N C H A  O
C H U R R A S C OC H U R R A S C O   

Con arroz, puré o patatas fritas.Con arroz, puré o patatas fritas.  

$ 6 . 5 0 0 . -$ 6 . 5 0 0 . -

$ 6 . 5 0 0 . -$ 6 . 5 0 0 . -

H E L A D O  C H O C O L I T OH E L A D O  C H O C O L I T O $ 2 . 0 0 0 . -$ 2 . 0 0 0 . -



LA TASCA DE SANCHOLA TASCA DE SANCHO
CARTACARTA

POSTRESPOSTRES
C R E M A  C A T A L A N AC R E M A  C A T A L A N A $ 4 . 8 0 0 . -$ 4 . 8 0 0 . -

A R R O Z  C O N  L E C H EA R R O Z  C O N  L E C H E

Postre a base de arroz arborio, leche y perfumado conPostre a base de arroz arborio, leche y perfumado con
canela.canela.  

$ 4 . 8 0 0 . -$ 4 . 8 0 0 . -

P A N Q U E Q U E  C E L E S T I N OP A N Q U E Q U E  C E L E S T I N O $ 5 . 7 0 0 . -$ 5 . 7 0 0 . -

C R E P E S  D E  M A N Z A N A  C A R A M E L I Z A D AC R E P E S  D E  M A N Z A N A  C A R A M E L I Z A D A

Crepes rellenos con pétalos de manzana caramelizada,Crepes rellenos con pétalos de manzana caramelizada,
acompañado de helado de limón, menta y albahaca.acompañado de helado de limón, menta y albahaca.

$ 5 . 7 0 0 . -$ 5 . 7 0 0 . -

T I R A M I S ÚT I R A M I S Ú

Tradicional postre italiano con capas de suave crema deTradicional postre italiano con capas de suave crema de
queso mascarpone y café.queso mascarpone y café.

$ 5 . 2 0 0 . -$ 5 . 2 0 0 . -

S U S P I R O  L I M E Ñ OS U S P I R O  L I M E Ñ O
Tradicional postre peruano en base de manjar blanco yTradicional postre peruano en base de manjar blanco y
merengue italiano.merengue italiano.

$ 5 . 2 0 0 . -$ 5 . 2 0 0 . -

E N S A L A D A  D E  F R U T AE N S A L A D A  D E  F R U T A   

Fruta de la estación con crema batida y salsa paraFruta de la estación con crema batida y salsa para
compartir.compartir.

$ 4 . 8 0 0 . -$ 4 . 8 0 0 . -

C O P A  D E  H E L A D OC O P A  D E  H E L A D O   $ 5 . 2 0 0 . -$ 5 . 2 0 0 . -

P O R C I Ó N  D E  T O R T A  D E L  D Í AP O R C I Ó N  D E  T O R T A  D E L  D Í A   $ 5 . 2 0 0 . -$ 5 . 2 0 0 . -

P O R C I Ó N  D E  P A S T E L E R Í A  D E L  D Í AP O R C I Ó N  D E  P A S T E L E R Í A  D E L  D Í A $ 5 . 2 0 0 . -$ 5 . 2 0 0 . -

CAFETERÍACAFETERÍA

5 . 5 0 0 . -5 . 5 0 0 . -C H U R R O S  T R A D I C I O N A L E S  C O N  S A L S A  D EC H U R R O S  T R A D I C I O N A L E S  C O N  S A L S A  D E
C H O C O L A T EC H O C O L A T E   

Churros acompañados de salsa de chocolate y azúcar flor.Churros acompañados de salsa de chocolate y azúcar flor.

T O S T A D A  C O N  H U E V O  Y  J A M Ó NT O S T A D A  C O N  H U E V O  Y  J A M Ó N $ 4 . 9 0 0 . -$ 4 . 9 0 0 . -
T O S T A D A  C O N  P A L T AT O S T A D A  C O N  P A L T A $ 3 . 9 0 0 . -$ 3 . 9 0 0 . -

P O R C I Ó N  D E  T O R T A  M E R E N G U E  L Ú C U M AP O R C I Ó N  D E  T O R T A  M E R E N G U E  L Ú C U M A $ 6 . 8 0 0 . -$ 6 . 8 0 0 . -

P O R C I Ó N  D E  T O R T A  M E R E N G U EP O R C I Ó N  D E  T O R T A  M E R E N G U E
F R A M B U E S A .F R A M B U E S A .   

$ 6 . 8 0 0 . -$ 6 . 8 0 0 . -



ALONSO DE ERCILLA 795, RECREO- VIÑA DEL MARALONSO DE ERCILLA 795, RECREO- VIÑA DEL MAR

L A  T A S C A  D E  S A N C H OL A  T A S C A  D E  S A N C H O
CARTACARTA

estadioespañolestadioespañol estadioespanolrecreoestadioespanolrecreo www.estadioespanol.clwww.estadioespanol.clestadioespanolrecreoestadioespanolrecreo

TRAGOS Y BEBESTIBLESTRAGOS Y BEBESTIBLES



J A R R A  D E  S A N G R Í AJ A R R A  D E  S A N G R Í A   $ 1 2 . 8 0 0 . -$ 1 2 . 8 0 0 . -

P I S C O  S O U R  N A C I O N A LP I S C O  S O U R  N A C I O N A L
P I S C O  S O U R  A  L A  P E R U A N AP I S C O  S O U R  A  L A  P E R U A N A
P I S C O  S O U R  N A C I O N A L  C A T E D R A LP I S C O  S O U R  N A C I O N A L  C A T E D R A L
P I S C O  S O U R  A  L A  P E R U A N AP I S C O  S O U R  A  L A  P E R U A N A
C A T E D R A LC A T E D R A L
R A M A Z Z O T T I  S P R I T ZR A M A Z Z O T T I  S P R I T Z
V A I N AV A I N A
W H I S K Y  S O U RW H I S K Y  S O U R

$ 4 . 2 0 0 . -$ 4 . 2 0 0 . -
$ 5 . 3 0 0 . -$ 5 . 3 0 0 . -
$ 7 . 0 0 0 . -$ 7 . 0 0 0 . -
$ 8 . 5 0 0 . -$ 8 . 5 0 0 . -
$ 7 . 3 0 0 . -$ 7 . 3 0 0 . -
$ 4 . 2 0 0 . -$ 4 . 2 0 0 . -
$ 4 . 2 0 0 . -$ 4 . 2 0 0 . -

S A N G R Í A  ( C O P A )S A N G R Í A  ( C O P A ) $ 4 . 6 0 0 . -$ 4 . 6 0 0 . -

A M A R E T T O  D I S A R O N N O  S O U RA M A R E T T O  D I S A R O N N O  S O U R
A M A R E T T O  S O U RA M A R E T T O  S O U R
A P E R O L  S P R I T ZA P E R O L  S P R I T Z
C A M P A R IC A M P A R I
C H A R D O N N A Y  S O U RC H A R D O N N A Y  S O U R
C O P A  D E  E S P U M A N T EC O P A  D E  E S P U M A N T E

APERITIVOSAPERITIVOS
$ 8 . 0 0 0 . -$ 8 . 0 0 0 . -
$ 4 . 2 0 0 . -$ 4 . 2 0 0 . -
$ 7 . 3 0 0 . -$ 7 . 3 0 0 . -
$ 6 . 0 0 0 . -$ 6 . 0 0 0 . -
$ 4 . 2 0 0 . -$ 4 . 2 0 0 . -
$ 4 . 2 0 0 . -$ 4 . 2 0 0 . -

J E R E Z  T Í O  P E P EJ E R E Z  T Í O  P E P E
J E R E Z  Z A L A M E R O  S O U RJ E R E Z  Z A L A M E R O  S O U R
K I R  R O Y A LK I R  R O Y A L
M A N G O  S O U RM A N G O  S O U R
M A R T I N I  S E C OM A R T I N I  S E C O

$ 7 . 0 0 0 . -$ 7 . 0 0 0 . -
$ 4 . 2 0 0 . -$ 4 . 2 0 0 . -
$ 4 . 2 0 0 . -$ 4 . 2 0 0 . -
$ 4 . 2 0 0 . -$ 4 . 2 0 0 . -
$ 5 . 3 0 0 . -$ 5 . 3 0 0 . -

S T  G E R M A I N  S P R I T ZS T  G E R M A I N  S P R I T Z
$ 9 . 5 0 0 . -$ 9 . 5 0 0 . -

A M A R E T T O  D I S A R O N N OA M A R E T T O  D I S A R O N N O
A R A U C A N OA R A U C A N O
B R A N D Y  T O R R E  1 0B R A N D Y  T O R R E  1 0
C H A M B O R DC H A M B O R D
C O I N T R E A UC O I N T R E A U
C R E M A  D E  B A I L E Y SC R E M A  D E  B A I L E Y S
F R A N G E L I C OF R A N G E L I C O

$ 8 . 4 0 0 . -$ 8 . 4 0 0 . -
$ 3 . 5 0 0 . -$ 3 . 5 0 0 . -
$ 6 . 9 0 0 . -$ 6 . 9 0 0 . -
$ 6 . 0 0 0 . -$ 6 . 0 0 0 . -
$ 9 . 8 0 0 . -$ 9 . 8 0 0 . -
$ 5 . 3 0 0 . -$ 5 . 3 0 0 . -
$ 6 . 6 0 0 . -$ 6 . 6 0 0 . -

J A G E R M E I A S T E RJ A G E R M E I A S T E R
L I C O R  4 3L I C O R  4 3
L I C O R  D E  A M A R U L AL I C O R  D E  A M A R U L A

$ 5 . 2 0 0 . -$ 5 . 2 0 0 . -
$ 6 . 0 0 0 . -$ 6 . 0 0 0 . -
$ 5 . 2 0 0 . -$ 5 . 2 0 0 . -

  BAJATIVOSBAJATIVOS

LA TASCA DE SANCHOLA TASCA DE SANCHO
CARTACARTA



A M A R U L L A  4 3A M A R U L L A  4 3

$ 7 . 3 0 0 . -$ 7 . 3 0 0 . -
AMARULA / LICOR 43AMARULA / LICOR 43

WHISKY ETIQUETA ROJA,WHISKY ETIQUETA ROJA,
DRAMBUI YDRAMBUI Y  
CLAVO DE OLORCLAVO DE OLOR

C Y N A R  J U L E PC Y N A R  J U L E P
CYNAR, GIN,CYNAR, GIN,
LIMÓN, MENTA,LIMÓN, MENTA,
JUGO DEJUGO DE
NARANJA YNARANJA Y
AGUA MINERALAGUA MINERAL

LA TASCA DE SANCHOLA TASCA DE SANCHO
CARTACARTA

CERVEZASCERVEZAS
C E R V E Z A  A U S T R A L  C A L A F A T E  3 3 0  C CC E R V E Z A  A U S T R A L  C A L A F A T E  3 3 0  C C
C E R V E Z A  A U S T R A L  L A G E RC E R V E Z A  A U S T R A L  L A G E R
C E R V E Z A  H E I N E K E NC E R V E Z A  H E I N E K E N
C E R V E Z A  K U N S T M A N N  B O C KC E R V E Z A  K U N S T M A N N  B O C K
C E R V E Z A  K U N S T M A N N  S / A L C HC E R V E Z A  K U N S T M A N N  S / A L C H
C E R V E Z A  K U N S T M A N N  T O R O B A Y OC E R V E Z A  K U N S T M A N N  T O R O B A Y O
S H O P  D E  C E R V E Z AS H O P  D E  C E R V E Z A
S H O P  D E  C E R V E Z A  C A L A F A T ES H O P  D E  C E R V E Z A  C A L A F A T E
C E R V E Z A  E S T R E L L A  D E  G A L I C I AC E R V E Z A  E S T R E L L A  D E  G A L I C I A

$ 4 . 4 0 0 . -$ 4 . 4 0 0 . -
$ 4 . 4 0 0 . -$ 4 . 4 0 0 . -
$ 3 . 7 0 0 . -$ 3 . 7 0 0 . -
$ 4 . 4 0 0 . -$ 4 . 4 0 0 . -
$ 4 . 4 0 0 . -$ 4 . 4 0 0 . -
$ 4 . 4 0 0 . -$ 4 . 4 0 0 . -
$ 4 . 5 0 0 . -$ 4 . 5 0 0 . -
$ 5 . 5 0 0 . -$ 5 . 5 0 0 . -
$ 3 . 7 0 0 . -$ 3 . 7 0 0 . -

C A I P I R I Ñ AC A I P I R I Ñ A

$ 6 . 3 0 0 . -$ 6 . 3 0 0 . -

C A N D I L E J AC A N D I L E J A
BAILEYS, LICOR DE CAFÉ YBAILEYS, LICOR DE CAFÉ Y
WHISKY ETIQUETA ROJAWHISKY ETIQUETA ROJA

$ 5 . 1 0 0 . -$ 5 . 1 0 0 . -

CACHAZACACHAZA
LIMÓN DE PICALIMÓN DE PICA
AZÚCAR FLORAZÚCAR FLOR

COCKTAILSCOCKTAILS

C L A V O  O X I D A D OC L A V O  O X I D A D O $ 7 . 1 0 0 . -$ 7 . 1 0 0 . -
$ 5 . 8 0 0 . -$ 5 . 8 0 0 . -

C A I P I R I Ñ A  M A R A C U Y ÁC A I P I R I Ñ A  M A R A C U Y Á

VODKA STOLI,VODKA STOLI,    LIMÓNLIMÓN    DE PICA YDE PICA Y
AZÚCARAZÚCAR    FLOR.FLOR.

CACHAZA, LIMÓNCACHAZA, LIMÓN    DE PICA, PULPADE PICA, PULPA
DE MARACUYÁ Y AZÚCAR FLOR.DE MARACUYÁ Y AZÚCAR FLOR.

$ 5 . 3 0 0 . -$ 5 . 3 0 0 . -

C A I P I R O S K AC A I P I R O S K A $ 5 . 1 0 0 . -$ 5 . 1 0 0 . -



COCKTAILSCOCKTAILS

RON HAVANA ESPECIAL,RON HAVANA ESPECIAL,
LIMÓN Y GOMA.LIMÓN Y GOMA.

D A I Q U I R ID A I Q U I R I $ 4 . 8 0 0 . -$ 4 . 8 0 0 . -

J A G E R S M A S HJ A G E R S M A S H
JAGERMIASTER, PULPA DEJAGERMIASTER, PULPA DE
MARACUYÁ,MARACUYÁ,    LIMÓN Y GOMALIMÓN Y GOMA

$ 4 . 6 0 0 . -$ 4 . 6 0 0 . -

N A R A N J I Ñ AN A R A N J I Ñ A
LIMÓN DE PICA, NARANJALIMÓN DE PICA, NARANJA
FRESCA, AZÚCAR FLOR YFRESCA, AZÚCAR FLOR Y
JUGO DE NARANJA.JUGO DE NARANJA.

$ 4 . 4 0 0 . -$ 4 . 4 0 0 . -

M O J I T O  S I N  A L C O H O LM O J I T O  S I N  A L C O H O L $ 3 . 7 0 0 . -$ 3 . 7 0 0 . -
M O J I T OM O J I T O
RON BLANCO, MENTA,RON BLANCO, MENTA,
LIMÓN Y AGUA CON GAS.LIMÓN Y AGUA CON GAS.

$ 5 . 5 0 0 . -$ 5 . 5 0 0 . -

GIN BEEFEATER, MENTA,GIN BEEFEATER, MENTA,
LIMÓN Y AGUA CON GAS.LIMÓN Y AGUA CON GAS.

M O J I T O S  S A B O R E SM O J I T O S  S A B O R E S $ 5 . 5 0 0 . -$ 5 . 5 0 0 . -

RON BLANCO,RON BLANCO,    MENTA,MENTA,
LIMÓN, AGUA CON GAS YLIMÓN, AGUA CON GAS Y
PULPA DE FRUTA.PULPA DE FRUTA.

M O J I T O  G I NM O J I T O  G I N $ 6 . 2 0 0 . -$ 6 . 2 0 0 . -

$ 5 . 9 0 0 . -$ 5 . 9 0 0 . -N E G R O N IN E G R O N I
GIN BEEFEATER, CAMPARI YGIN BEEFEATER, CAMPARI Y
VERMOUTH ROSSO.VERMOUTH ROSSO.

WHISKY ETIQUETA ROJA,WHISKY ETIQUETA ROJA,
AMARGO DE AGOSTURA YAMARGO DE AGOSTURA Y
AZÚCARAZÚCAR

O L D  F A S H I O NO L D  F A S H I O N $ 5 . 1 0 0 . -$ 5 . 1 0 0 . -

LA TASCA DE SANCHOLA TASCA DE SANCHO
CARTACARTA



COCKTAILSCOCKTAILS

$ 6 . 7 0 0 . -$ 6 . 7 0 0 . -P A L O M AP A L O M A
TEQUILA, APEROL,TEQUILA, APEROL,  
GOMA, TRIPLE SECGOMA, TRIPLE SEC    
Y LIMÓN.Y LIMÓN.

P R I M A V E R AP R I M A V E R A
C O N  L I C O RC O N  L I C O R

$ 4 . 5 0 0 . -$ 4 . 5 0 0 . -

JUGO DEJUGO DE
PIÑA,PIÑA,
FRUTILLA,FRUTILLA,
CHIRIMOYA,CHIRIMOYA,
PISCOPISCO
DORADO YDORADO Y
GRANADINA.GRANADINA.

RON HAVANA ESPECIAL, LIMÓN YRON HAVANA ESPECIAL, LIMÓN Y
GOMA.GOMA.

D A I Q U I R ID A I Q U I R I $ 4 . 8 0 0 . -$ 4 . 8 0 0 . -

M O J I T O  S I NM O J I T O  S I N   
A L C O H O LA L C O H O L

$ 3 . 7 0 0 . -$ 3 . 7 0 0 . -

M O J I T OM O J I T O
RON BLANCO, MENTA, LIMÓN YRON BLANCO, MENTA, LIMÓN Y
AGUA CON GAS.AGUA CON GAS.

$ 5 . 5 0 0 . -$ 5 . 5 0 0 . -

GIN BEEFEATER, MENTA, LIMÓNGIN BEEFEATER, MENTA, LIMÓN
Y AGUA CON GAS.Y AGUA CON GAS.

M O J I T O  G I NM O J I T O  G I N $ 6 . 2 0 0 . -$ 6 . 2 0 0 . -

$ 5 . 5 0 0 . -$ 5 . 5 0 0 . -P I Ñ A  C O L A D AP I Ñ A  C O L A D A
RON BLANCO, JUGO DE PIÑA YRON BLANCO, JUGO DE PIÑA Y
CREMA DE COCOCREMA DE COCO
T E Q U I L AT E Q U I L A
M A R G A R I T AM A R G A R I T A
TEQUILA OLMECA , TRIPLE SEC,TEQUILA OLMECA , TRIPLE SEC,
LIMÓN Y GOMA.LIMÓN Y GOMA.

$ 5 . 9 0 0 . -$ 5 . 9 0 0 . -

TEQUILA OLMECA, TRIPLE SEC,TEQUILA OLMECA, TRIPLE SEC,
LIMÓN,LIMÓN,    GOMA Y CURACAO.GOMA Y CURACAO.

$ 6 . 2 0 0 . -$ 6 . 2 0 0 . -T E Q U I L AT E Q U I L A   
M A R G A R I T A  B L U EM A R G A R I T A  B L U E

T E Q U I L AT E Q U I L A
M A R G A R I T A  S A B O R E SM A R G A R I T A  S A B O R E S
TEQUILA OLMECA Y TRIPLE SEC,TEQUILA OLMECA Y TRIPLE SEC,
LIMÓN, GOMA Y PULPA DELIMÓN, GOMA Y PULPA DE
FRUTA.FRUTA.

$ 6 . 2 0 0 . -$ 6 . 2 0 0 . -

VODKA STOLI, LICOR DEVODKA STOLI, LICOR DE
CAFÉ Y LECHE EVAPORADA.CAFÉ Y LECHE EVAPORADA.

R U S O  B L A N C OR U S O  B L A N C O $ 4 . 5 0 0 . -$ 4 . 5 0 0 . -

R U S O  N E G R OR U S O  N E G R O $ 4 . 4 0 0 . -$ 4 . 4 0 0 . -

LA TASCA DE SANCHOLA TASCA DE SANCHO
CARTACARTA



P A N T E R AP A N T E R A
R O S AR O S A

$ 5 . 2 0 0 . -$ 5 . 2 0 0 . -

GRANADILLA, LECHEGRANADILLA, LECHE
EVAPORADA,EVAPORADA,  
VODKA YVODKA Y    JUGO DEJUGO DE
PIÑA.PIÑA.

S O M B R E R OS O M B R E R O
A M A R I L L OA M A R I L L O
WHISKYWHISKY
ETIQUETAETIQUETA
ROJA, JUGO DEROJA, JUGO DE
PIÑA,PIÑA,    LIMÓN YLIMÓN Y
GOMA.GOMA.

$ 4 . 6 0 0 . -$ 4 . 6 0 0 . -

S O U T H  B E A C HS O U T H  B E A C H $ 4 . 4 0 0 . -$ 4 . 4 0 0 . -
JUGO DE NARANJA, AMARETTOJUGO DE NARANJA, AMARETTO
NACIONAL Y CAMPARI.NACIONAL Y CAMPARI.

S U S P I R OS U S P I R O
I N V E R N A LI N V E R N A L

$ 4 . 5 0 0 . -$ 4 . 5 0 0 . -

LECHE EVAPORADA, LICOR DELECHE EVAPORADA, LICOR DE
CAFÉ Y AMARETTOCAFÉ Y AMARETTO

T R O P I C A L  G I NT R O P I C A L  G I N
GIN BEEFEATER,GIN BEEFEATER,
REDBULLREDBULL
AMARILLA YAMARILLA Y
PULPA DEPULPA DE
MARACUYÁMARACUYÁ

$ 8 . 3 0 0 . -$ 8 . 3 0 0 . -

T O M  C O L L I N ST O M  C O L L I N S $ 6 . 0 0 0 . -$ 6 . 0 0 0 . -
GIN BEEFEATER, LIMÓN,GIN BEEFEATER, LIMÓN,
GOMA Y AGUA CON GAS.GOMA Y AGUA CON GAS.

LA TASCA DE SANCHOLA TASCA DE SANCHO
CARTACARTA

COCKTAILSCOCKTAILS



$ 6 . 2 0 0 . -$ 6 . 2 0 0 . -
$ 1 0 . 5 0 0 . -$ 1 0 . 5 0 0 . -
$ 7 . 5 0 0 . -$ 7 . 5 0 0 . -

G I N  B E E F E A T E RG I N  B E E F E A T E R
G I N  H E N D R I C K SG I N  H E N D R I C K S
G I N  T A N Q U E R A YG I N  T A N Q U E R A Y

PISCOPISCO
P I S C O  M I S T R A L  4 6 °  N O B E L  D O  1 9 3 1P I S C O  M I S T R A L  4 6 °  N O B E L  D O  1 9 3 1
P I S C O  M I S T R A L  4 0 °P I S C O  M I S T R A L  4 0 °   
P I S C O  M I S T R A L  3 5 °P I S C O  M I S T R A L  3 5 °   
P I S C O  E S P I R I T U  D E  L O S  A N D E S  4 0 °P I S C O  E S P I R I T U  D E  L O S  A N D E S  4 0 °
P I S C O  A .  D E L  C A R M E N  4 0 °P I S C O  A .  D E L  C A R M E N  4 0 °   
P I S C O  A .  D E L  C A R M E N  3 5 °P I S C O  A .  D E L  C A R M E N  3 5 °   

$ 7 . 2 0 0 . -$ 7 . 2 0 0 . -
$ 5 . 5 0 0 . -$ 5 . 5 0 0 . -
$ 4 . 9 0 0 . -$ 4 . 9 0 0 . -
$ 6 . 2 0 0 . -$ 6 . 2 0 0 . -
$ 5 . 5 0 0 . -$ 5 . 5 0 0 . -
$ 4 . 9 0 0 . -$ 4 . 9 0 0 . -

R O N  H A V A N A  A Ñ E J O  7  A Ñ O SR O N  H A V A N A  A Ñ E J O  7  A Ñ O S
R O N  H A V A N A  A Ñ E J O  E S P E C I A LR O N  H A V A N A  A Ñ E J O  E S P E C I A L
R O N  H A V A N A  A Ñ E J O  R E S E R V AR O N  H A V A N A  A Ñ E J O  R E S E R V A

RONRON

$ 8 . 2 0 0 . -$ 8 . 2 0 0 . -
$ 4 . 9 0 0 . -$ 4 . 9 0 0 . -
$ 5 . 8 0 0 . -$ 5 . 8 0 0 . -

VODKAVODKA
V O D K A  A B S O L U T E  B L U EV O D K A  A B S O L U T E  B L U E
V O D K A  A B S O L U T E  S A B O R E SV O D K A  A B S O L U T E  S A B O R E S
V O D K A  G R E Y  G O O S EV O D K A  G R E Y  G O O S E   
V O D K A  S T O L IV O D K A  S T O L I   

$ 5 . 7 0 0 . -$ 5 . 7 0 0 . -
$ 6 . 0 0 0 . -$ 6 . 0 0 0 . -
$ 9 . 9 0 0 . -$ 9 . 9 0 0 . -
$ 5 . 1 0 0 . -$ 5 . 1 0 0 . -

W H I S K E Y  J A C K  D A N I E L SW H I S K E Y  J A C K  D A N I E L S
W H I S K Y  B A L L A N T I N E ' SW H I S K Y  B A L L A N T I N E ' S   
W H I S K Y  G L E N F I D D I C H  1 2  A Ñ O SW H I S K Y  G L E N F I D D I C H  1 2  A Ñ O S
W H I S K Y  J W  E T I Q U E T A  N E G R A  1 2  A Ñ O SW H I S K Y  J W  E T I Q U E T A  N E G R A  1 2  A Ñ O S
W H I S K Y  J W  E T I Q U E T A  R O J AW H I S K Y  J W  E T I Q U E T A  R O J A

$ 9 . 9 0 0 . -$ 9 . 9 0 0 . -
$ 6 . 5 0 0 . -$ 6 . 5 0 0 . -
$ 1 1 . 5 0 0 . -$ 1 1 . 5 0 0 . -
$ 9 . 9 0 0 . -$ 9 . 9 0 0 . -
$ 6 . 5 0 0 . -$ 6 . 5 0 0 . -

WHISKYWHISKY

GINGIN

LA TASCA DE SANCHOLA TASCA DE SANCHO
CARTACARTA



BEBIDASBEBIDAS

L I M O N A D AL I M O N A D A   
5 0 0 C C5 0 0 C C

B E B I D A SB E B I D A S
$ 2 . 6 0 0 . -$ 2 . 6 0 0 . -

R E D  B U L LR E D  B U L L
$ 3 . 5 0 0 . -$ 3 . 5 0 0 . -

T É  -  C A F É -  I N F U S I Ó NT É  -  C A F É -  I N F U S I Ó N
T É  C O N  L E C H ET É  C O N  L E C H E
C A F É  -  E S P R E S S O  S I M P L EC A F É  -  E S P R E S S O  S I M P L E
C A F É  -  E S P R E S S O  D O B L EC A F É  -  E S P R E S S O  D O B L E
C A F É  C O R T A D O  S I M P L EC A F É  C O R T A D O  S I M P L E
C A F É  C O R T A D O  D O B L EC A F É  C O R T A D O  D O B L E

$ 1 . 7 0 0 . -$ 1 . 7 0 0 . -
$ 1 . 9 0 0 . -$ 1 . 9 0 0 . -
$ 2 . 2 0 0 . -$ 2 . 2 0 0 . -
$ 2 . 8 0 0 . -$ 2 . 8 0 0 . -
$ 2 . 5 0 0 . -$ 2 . 5 0 0 . -
$ 3 . 0 0 0 . -$ 3 . 0 0 0 . -

L I M O N A D AL I M O N A D A   
J E N G I B R EJ E N G I B R E

J U G O S  N A T U R A L E SJ U G O S  N A T U R A L E S
M I N E R A L  C /  G A S  I N DM I N E R A L  C /  G A S  I N D
M I N E R A L  S /  G A S  I N DM I N E R A L  S /  G A S  I N D

$ 3 . 2 0 0 . -$ 3 . 2 0 0 . -
$ 2 . 4 0 0 . -$ 2 . 4 0 0 . -
$ 2 . 4 0 0 . -$ 2 . 4 0 0 . -

L I M O N A D AL I M O N A D A
M E N T AM E N T A
$ 3 . 7 0 0 . -$ 3 . 7 0 0 . -

$ 3 . 7 0 0 . -$ 3 . 7 0 0 . -

LA TASCA DE SANCHOLA TASCA DE SANCHO
CARTACARTA

$ 4 . 8 0 0 . -$ 4 . 8 0 0 . -
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VINOSVINOS



S A U V I G N O N  B L A N CS A U V I G N O N  B L A N C   
Es una variedad de uva de alta acidez yEs una variedad de uva de alta acidez y
muy aromática. De origen francés, esmuy aromática. De origen francés, es
cultivada principalmente en Francia, Nuevacultivada principalmente en Francia, Nueva
Zelanda, Chile y California. Es una uvaZelanda, Chile y California. Es una uva
verde de tamaño pequeño, de la que severde de tamaño pequeño, de la que se
produce un vino blanco con aromas queproduce un vino blanco con aromas que
recuerdan a frutas verdes, grosellas, flor derecuerdan a frutas verdes, grosellas, flor de
sauco, hojas y hierba.sauco, hojas y hierba.

Se caracteriza principalmente por suSe caracteriza principalmente por su
pronta maduración y su gran resistencia ypronta maduración y su gran resistencia y
adaptabilidad a diferentes tipos de suelo.adaptabilidad a diferentes tipos de suelo.
Razones que explicarían, entre otras, suRazones que explicarían, entre otras, su
amplia expansión geográfica.amplia expansión geográfica.
La uva Chardonnay posee un color amarilloLa uva Chardonnay posee un color amarillo
pálido que recuerda a los rayos del sol depálido que recuerda a los rayos del sol de
su región de origen, Borgoña. Por ello, lossu región de origen, Borgoña. Por ello, los
vinos elaborados a partir de la variedadvinos elaborados a partir de la variedad
Chardonnay.Chardonnay.

C H A R D O N N A YC H A R D O N N A Y

Tiene aromas muy marcados a frutas,Tiene aromas muy marcados a frutas,
flores y especias. Destacan las notas aflores y especias. Destacan las notas a
lichis, aunque también se percibe fresa,lichis, aunque también se percibe fresa,
maracuyá y otras frutas exóticas. Las rosasmaracuyá y otras frutas exóticas. Las rosas
y el jazmín ocupan la parte floral y el clavoy el jazmín ocupan la parte floral y el clavo
o la pimienta rosa la parte de las especias.o la pimienta rosa la parte de las especias.
En boca es fresco y ligero.En boca es fresco y ligero.

G E W Ü R Z T R A M I N E RG E W Ü R Z T R A M I N E R

Es de un color rojo-púrpura profundo yEs de un color rojo-púrpura profundo y
de intenso aroma a fruta roja madura,de intenso aroma a fruta roja madura,
posee un sabor que recuerda a cerezas,posee un sabor que recuerda a cerezas,
madera, y sus taninos son suaves ymadera, y sus taninos son suaves y
maduros. Es de corpulencia media ymaduros. Es de corpulencia media y
textura aterciopelada.textura aterciopelada.

C A R M E N E R EC A R M E N E R E   

Es de origen francés, cepa típica enEs de origen francés, cepa típica en
Burdeos, Francia. Este vino tinto tiene unBurdeos, Francia. Este vino tinto tiene un
color intenso, taninos vigoroso y uncolor intenso, taninos vigoroso y un
delicioso aroma penetrante. Los vinosdelicioso aroma penetrante. Los vinos
jóvenes saben a cerezas negras y ciruela,jóvenes saben a cerezas negras y ciruela,
los maduros añaden el cedro, aromaslos maduros añaden el cedro, aromas
similares a una caja de puros y notas quesimilares a una caja de puros y notas que
son mineralesson minerales

C A B E R N E T  S A U V I G N O NC A B E R N E T  S A U V I G N O N

M E R L O TM E R L O T
  Es un vino de color intenso, elegante, deEs un vino de color intenso, elegante, de
cuerpo mediano, muy profundo y concuerpo mediano, muy profundo y con
unas características notas especiadas.unas características notas especiadas.
Este Merlot hace gala de sus taninosEste Merlot hace gala de sus taninos
suaves y un equilibrio perfecto entresuaves y un equilibrio perfecto entre
fruta y especias. Con la guarda desarrollafruta y especias. Con la guarda desarrolla
una fina complejidad y una sedosidaduna fina complejidad y una sedosidad
única.única.



ColorColor: amarillo pálido con: amarillo pálido con
tintes dorados.tintes dorados.
AromaAroma::    Se caracterizaSe caracteriza
por su aroma a manzanapor su aroma a manzana
verde y chirimoya,verde y chirimoya,
complementadas porcomplementadas por
notas de levadura ynotas de levadura y
bizcocho.bizcocho.
PaladarPaladar: Es refrescante y: Es refrescante y
afrutado, en boca ligero,afrutado, en boca ligero,
largo y vibrante con unalargo y vibrante con una
excelente acidez natural.excelente acidez natural.
MaridajeMaridaje: Ceviches,: Ceviches,
salmón y camarón.salmón y camarón.

$ 1 4 . 5 0 0 . -$ 1 4 . 5 0 0 . -

E S P U M A N T E  V I Ñ AE S P U M A N T E  V I Ñ A
M A RM A R  B R U T B R U T

ColorColor: Este espumante: Este espumante
presenta un color amarillopresenta un color amarillo
pálido con burbujaspálido con burbujas
pequeñas y persistentes quepequeñas y persistentes que
forman una delicada corona.forman una delicada corona.  
AromaAroma: notas florales y: notas florales y
frutales como lima yfrutales como lima y
damasco, de entrada frescadamasco, de entrada fresca
y delicada.y delicada.
Paladar: Deja la bocaPaladar: Deja la boca
perfumada con persistenciaperfumada con persistencia
media.media.
Maridaje: Ensalada de polloMaridaje: Ensalada de pollo
al curry, mix de verdes,al curry, mix de verdes,
queso gruyere, dátiles yqueso gruyere, dátiles y
Cheesecake de frutos rojos.Cheesecake de frutos rojos.

V I Ñ A M A R  E S P U M A N T E SV I Ñ A M A R  E S P U M A N T E S   
M O S C A T OM O S C A T O

$ 1 4 . 5 0 0 . -$ 1 4 . 5 0 0 . -

Color: Color: Amarillo pálido conAmarillo pálido con
destellos verdes.destellos verdes.
AromaAroma: Destacan notas de: Destacan notas de
fruta blanca perfumada,fruta blanca perfumada,
dando paso a cítricosdando paso a cítricos
maduros, como el pomelo y lamaduros, como el pomelo y la
mandarina, además de unmandarina, además de un
sutil carácter herbáceo.sutil carácter herbáceo.
PaladarPaladar: Fresco al paladar,: Fresco al paladar,
ofrece una acidez alta y unofrece una acidez alta y un
final jugoso y cítrico.final jugoso y cítrico.
MaridajeMaridaje: Acompañar con: Acompañar con
mariscos, pescados,mariscos, pescados,
alcachofas, queso de cabra yalcachofas, queso de cabra y
tomates secos.tomates secos.

L E Y D A  S A U V I G N O NL E Y D A  S A U V I G N O N
B L A N CB L A N C  R E S E R V A R E S E R V A
$ 1 3 . 0 0 0 . -$ 1 3 . 0 0 0 . -

Color: Pálido con reflejosColor: Pálido con reflejos
verdes.verdes.
Aroma: Se expresan vivasAroma: Se expresan vivas
notas a lima, guayaba y salnotas a lima, guayaba y sal
marina con un toque demarina con un toque de
pimienta blanca.pimienta blanca.  
Paladar: Sabores intensosPaladar: Sabores intensos
a jengibre y cáscara dea jengibre y cáscara de
cítricos dan una estructuracítricos dan una estructura
muy mineral y frescamuy mineral y fresca
acidez.acidez.
Maridaje: Pescados yMaridaje: Pescados y
mariscos.mariscos.

C A S A S  D E L  B O S Q U EC A S A S  D E L  B O S Q U E
R E S E R V A  S A U V I G N O NR E S E R V A  S A U V I G N O N
B L A N CB L A N C
$ 1 5 . 0 0 0 . -$ 1 5 . 0 0 0 . -

LA TASCA DE SANCHOLA TASCA DE SANCHO
CARTACARTA



E R R A Z U R I ZE R R A Z U R I Z
R E S E R V A  E S T A T ER E S E R V A  E S T A T E
S A U V I G N O N  B L A N CS A U V I G N O N  B L A N C

DDestacaestaca con su frescura, con su frescura,
fruta y buen equilibrio.fruta y buen equilibrio.
PaladarPaladar: Sabores a: Sabores a
cáscara de mandarina,cáscara de mandarina,
frutas tropicales y notasfrutas tropicales y notas
herbáceas. Refrescanteherbáceas. Refrescante
acidez, gran persistencia.acidez, gran persistencia.
OrigenOrigen: Valle de: Valle de
Aconcagua.Aconcagua.  
MaridajeMaridaje: Sushi y: Sushi y
mariscos frescos.mariscos frescos.  

$ 1 1 . 0 0 0 . -$ 1 1 . 0 0 0 . -
Aroma: se destaca por suAroma: se destaca por su
carácter afrutado y aromático.carácter afrutado y aromático.
Paladar: Su equilibrada acidezPaladar: Su equilibrada acidez
le otorga afinidad con muchosle otorga afinidad con muchos
tipos de maridajes.tipos de maridajes.
Su sabor es refrescante aSu sabor es refrescante a
pomelo y melocotón asociadopomelo y melocotón asociado
a tonos florales y vainilla. Susa tonos florales y vainilla. Sus
acidez y mineralidad en bocaacidez y mineralidad en boca
invitan a beber más.invitan a beber más.
Maridaje :Perfecto para servirMaridaje :Perfecto para servir
como aperitivo o junto acomo aperitivo o junto a
carnes blancas o pescados.carnes blancas o pescados.  

E R R A Z U R I ZE R R A Z U R I Z
C H A R D O N N A Y  R E S E R V AC H A R D O N N A Y  R E S E R V A
E S T A T EE S T A T E
$ 1 1 . 0 0 0 . -$ 1 1 . 0 0 0 . -

LA TASCA DE SANCHOLA TASCA DE SANCHO
CARTACARTA

ColorColor: Amarillo pálido con: Amarillo pálido con
tintes dorados.tintes dorados.
AromaAroma: Su aroma es a fruta: Su aroma es a fruta
blanca, pera de agua, kiwi yblanca, pera de agua, kiwi y
chirimoya verde. Inclusochirimoya verde. Incluso
ciertas notas salinas.ciertas notas salinas.
PaladarPaladar: Textura cremosa,: Textura cremosa,
sensación dulce (a pesar desensación dulce (a pesar de
ser un vino seco), con unaser un vino seco), con una
acidez fresca que alarga elacidez fresca que alarga el
paladar.paladar.
OrigenOrigen: Valle de Leyda.: Valle de Leyda.  
MaridajeMaridaje: Mariscos: Mariscos
ligeramente aderezados,ligeramente aderezados,
atún chamuscado y risottoatún chamuscado y risotto
cremoso.cremoso.  

$ 1 3 . 0 0 0 . -$ 1 3 . 0 0 0 . -

L E Y D A  C H A R D O N N A YL E Y D A  C H A R D O N N A Y   
R E S E R V AR E S E R V A   

S A N T A  E M A  S E L E C TS A N T A  E M A  S E L E C T
T E R R O I R  R E S E R V AT E R R O I R  R E S E R V A
S A U V I G N O N  B L A N CS A U V I G N O N  B L A N C
3 7 5  C C3 7 5  C C

ColorColor: Amarillo: Amarillo
cristalino con tonoscristalino con tonos
verdosos.verdosos.
AromaAroma: Gran aroma a: Gran aroma a
frutas cítricas,frutas cítricas,
acompañadas de notasacompañadas de notas
a peras y manzanas.a peras y manzanas.
PaladarPaladar: Vino joven y: Vino joven y
fresco, con una acidezfresco, con una acidez
balanceada ybalanceada y
agradable.agradable.
MaridajeMaridaje: Pescados: Pescados
suaves, mariscos,suaves, mariscos,
ceviches y centolla.ceviches y centolla.

$ 8 . 0 0 0 . -$ 8 . 0 0 0 . -



ColorColor: Pajizo claro.: Pajizo claro.  
AromaAroma: Dominan aromas a: Dominan aromas a
almendras, pera madura yalmendras, pera madura y
manzana verdes.manzana verdes.  
PaladarPaladar: notas cítricas y: notas cítricas y
minerales para terminar conminerales para terminar con
un sutil toque a humo y aun sutil toque a humo y a
madera.madera.
OrigenOrigen: Este Chardonnay es: Este Chardonnay es
uno de los últimos en seruno de los últimos en ser
cosechado en el Valle decosechado en el Valle de
Casablanca.Casablanca.
MaridajeMaridaje: Acompañar con: Acompañar con
pescados y mariscos comopescados y mariscos como
salmón, corvina salteada ensalmón, corvina salteada en
mantequilla de hierbas omantequilla de hierbas o
mariscos al horno conmariscos al horno con
queso.queso.

C A S A S  D E LC A S A S  D E L
B O S Q U E  R E S E R V AB O S Q U E  R E S E R V A
C H A R D O N N A YC H A R D O N N A Y

$ 8 . 0 0 0 . -$ 8 . 0 0 0 . -

Color: Amarillo brillanteColor: Amarillo brillante
intenso.intenso.
Aroma: Intensos aromasAroma: Intensos aromas
de fruta tropicalde fruta tropical
madura, plátano,madura, plátano,
maracuyá y piña.maracuyá y piña.
Paladar: Joven y frutoso,Paladar: Joven y frutoso,
bien balanceado y conbien balanceado y con
un final agradable.un final agradable.
Maridaje: PescadosMaridaje: Pescados
grasos y mariscos.grasos y mariscos.
gratinados, carnesgratinados, carnes
blancas y quesosblancas y quesos
maduros.maduros.  

S A N T A  E M A  S E L E C TS A N T A  E M A  S E L E C T
T E R R O I R  R E S E R V AT E R R O I R  R E S E R V A
C H A R D O N N A YC H A R D O N N A Y
3 7 5  C C3 7 5  C C

$ 1 5 . 0 0 0 . -$ 1 5 . 0 0 0 . -

LA TASCA DE SANCHOLA TASCA DE SANCHO
CARTACARTA



C O S E C H A  T A R D Í AC O S E C H A  T A R D Í A   
Sus uvas se cortan mucho más tarde de lo normal, entre mayo y junio en elSus uvas se cortan mucho más tarde de lo normal, entre mayo y junio en el
caso de Chile. El motivo de esta vendimia tardía es que las uvas estáncaso de Chile. El motivo de esta vendimia tardía es que las uvas están
afectadas por Botrytis cinerea, un tipo de hongo que cubre la piel de las uvas yafectadas por Botrytis cinerea, un tipo de hongo que cubre la piel de las uvas y
concentra sus sabores. El vino de cosecha tardía es vinificado y guardado enconcentra sus sabores. El vino de cosecha tardía es vinificado y guardado en
barricas de roble. Una vez embotellado presenta un color dorado ybarricas de roble. Una vez embotellado presenta un color dorado y
fenomenales aromas y sabores.fenomenales aromas y sabores.
En boca, el vino dulce es noble y fino, además tiene que presentar un perfectoEn boca, el vino dulce es noble y fino, además tiene que presentar un perfecto
equilibrio entre dulce, estructura y acidez. maridajes fenomenales para estosequilibrio entre dulce, estructura y acidez. maridajes fenomenales para estos
vinos son los quesos, especialmente Gorgonzola o Roquefort. Pruébelovinos son los quesos, especialmente Gorgonzola o Roquefort. Pruébelo
además con un queso ahumado.además con un queso ahumado.

Amarillo brillante con algunos toques dorados es fresco y distintivo. Las notasAmarillo brillante con algunos toques dorados es fresco y distintivo. Las notas
cítricas se combinan a la perfección con duraznos blancos y toques minerales.cítricas se combinan a la perfección con duraznos blancos y toques minerales.
Es un vino joven, fresco, con exquisitos sabores frutales y de una inigualableEs un vino joven, fresco, con exquisitos sabores frutales y de una inigualable
acidez muy balanceada.acidez muy balanceada.

C O P A  D E  V I N O  B L A N C OC O P A  D E  V I N O  B L A N C O

C A S T I L L O  D E  M O L I N A  L A T EC A S T I L L O  D E  M O L I N A  L A T E
H A R V E S T  5 0 0 C CH A R V E S T  5 0 0 C C

ColorColor: dorado intenso.: dorado intenso.
AromaAroma: a miel, frutas: a miel, frutas
maduras y flores, estemaduras y flores, este
vino es perfecto paravino es perfecto para
acompañar comoacompañar como
aperitivo. Notas florales aaperitivo. Notas florales a
rosas y jazmín, notas derosas y jazmín, notas de
fruta madura dulce comofruta madura dulce como
papayas y huesillos,papayas y huesillos,
además de complejasademás de complejas
notas a caramelo y miel.notas a caramelo y miel.  
PaladarPaladar: Cuenta con un: Cuenta con un
equilibrio fresco yequilibrio fresco y
untuoso. Con retrogustountuoso. Con retrogusto
agradable y persistente.agradable y persistente.  
MaridajeMaridaje: Ideal para: Ideal para
acompañar postresacompañar postres
dulces, quesos madurosdulces, quesos maduros
tipo azul y Foie Gras.tipo azul y Foie Gras.  

$ 8 . 5 0 0 . -$ 8 . 5 0 0 . -

C O P A  D E  V I N O  B L A N C OC O P A  D E  V I N O  B L A N C O

T A R A P A C Á  R E S E R V AT A R A P A C Á  R E S E R V A   
S A U V I G N O N  B L A N CS A U V I G N O N  B L A N C

Color: Amarillo pálido conColor: Amarillo pálido con
reflejos verdosos. aroma:reflejos verdosos. aroma:
frescos con notas cítricasfrescos con notas cítricas
como piel de naranja, florcomo piel de naranja, flor
de azahar y algunos dejosde azahar y algunos dejos
tropicales comotropicales como
maracuyá.maracuyá.  
Paladar: es delicado,Paladar: es delicado,
equilibrado y de muyequilibrado y de muy
buena textura, con unabuena textura, con una
acidez agradable y unacidez agradable y un
final persistente. Servir a:final persistente. Servir a:
7-10°C7-10°C
Meridaje: excelente conMeridaje: excelente con
salmón ahumado, carnessalmón ahumado, carnes
blancas como el conejo,blancas como el conejo,
quesos como el gruyere,quesos como el gruyere,
Edam o brie.Edam o brie.

$ 2 . 5 0 0 . -$ 2 . 5 0 0 . -

VINOS DE COSECHA TARDÍAVINOS DE COSECHA TARDÍA  



Estos vinos ReservaEstos vinos Reserva
reflejan el carácter dereflejan el carácter de
la variedad, quela variedad, que
combinado con sucombinado con su
guarda de 6 meses enguarda de 6 meses en
barricas de roblebarricas de roble
francés, destacan confrancés, destacan con
su frescura, fruta ysu frescura, fruta y
buen equilibrio.buen equilibrio.
De estructura media,De estructura media,
suave, con taninos desuave, con taninos de
grano fino y unagrano fino y una
acidez refrescante.acidez refrescante.
OrigenOrigen: Valle de: Valle de
Aconcagua y Valle delAconcagua y Valle del
Maipo.Maipo.
MaridajeMaridaje: Carnes: Carnes
rojas carnes blancasrojas carnes blancas
pastas encurtidos.pastas encurtidos.

$ 1 1 . 0 0 0 . -$ 1 1 . 0 0 0 . -

E S T A T E  R E S E R V AE S T A T E  R E S E R V A
C A B E R N E T  S A U V I G N O NC A B E R N E T  S A U V I G N O N

Sus intensos colores, frescasSus intensos colores, frescas
frutas, alta concentración yfrutas, alta concentración y
madurez tánica entregan unmadurez tánica entregan un
buen balance al paladar.buen balance al paladar.
ColorColor: Rojo con notas: Rojo con notas
violáceasvioláceas
AromaAroma: Nariz terrosa,: Nariz terrosa,
complementada por frutascomplementada por frutas
frescas, guindas negras,frescas, guindas negras,
especias y tabaco.especias y tabaco.
PaladarPaladar: Vino suave y: Vino suave y
fresco, ciruelas secas,fresco, ciruelas secas,
pimienta negra y de taninospimienta negra y de taninos
robustos y sedososrobustos y sedosos
Potencial de Guarda.Potencial de Guarda.
MaridajeMaridaje: Carnes rojas, con: Carnes rojas, con
salsas espesas, guisos,salsas espesas, guisos,
quesos fuerte.quesos fuerte.

C A S A S  P A T R O N A L E SC A S A S  P A T R O N A L E S
R E S E R V A  C A B E R N E TR E S E R V A  C A B E R N E T
S A U V I G N O NS A U V I G N O N
$ 1 3 . 0 0 0 . -$ 1 3 . 0 0 0 . -

LA TASCA DE SANCHOLA TASCA DE SANCHO
CARTACARTA

ColorColor: Rojo rubí profundo con: Rojo rubí profundo con
tintes violáceos.tintes violáceos.
AromaAroma: Aromas complejos: Aromas complejos
marcados principalmente pormarcados principalmente por
frutos negros como mora yfrutos negros como mora y
ciruela. También presentaciruela. También presenta
toques de vainilla y chocolate.toques de vainilla y chocolate.
PaladarPaladar: Buena estructura,: Buena estructura,
con taninos suaves ycon taninos suaves y
maduros que dan paso a unmaduros que dan paso a un
final prolongado y agradable.final prolongado y agradable.
OrigenOrigen: Chile Valle del Rapel: Chile Valle del Rapel
Viña San Pedro.Viña San Pedro.
MaridajeMaridaje: Quesos: Quesos
mantecosos, edam ymantecosos, edam y
preparaciones a base depreparaciones a base de
carnes rojas asadas o alcarnes rojas asadas o al
horno.horno.

C A S T I L L O  D E  M O L I N A ,C A S T I L L O  D E  M O L I N A ,
G R A N  R E S E R V AG R A N  R E S E R V A
C A B E R N E T  S A U V I G N O NC A B E R N E T  S A U V I G N O N
$ 1 4 . 5 0 0 . -$ 1 4 . 5 0 0 . -

ColorColor: Rojo rubi con reflejos: Rojo rubi con reflejos
violáceos.violáceos.
AromaAroma: Intenso: Intenso
aromáticamente y de carácteraromáticamente y de carácter
frutal, destacan notas a frutafrutal, destacan notas a fruta
roja como guinda, frambuesa,roja como guinda, frambuesa,
y negras como mora y cassis,y negras como mora y cassis,
que se combinanque se combinan
armónicamente con dejosarmónicamente con dejos
especiados de pimienta negraespeciados de pimienta negra
y hojas de laurel.y hojas de laurel.
PaladarPaladar: Estructurado, de: Estructurado, de
cuerpo medio con buenacuerpo medio con buena
longitud, posee taninoslongitud, posee taninos
redondos y maduros, con unredondos y maduros, con un
final agradable y persistente.final agradable y persistente.
Potencial de Guarda.Potencial de Guarda.  
MaridajeMaridaje: Carnes rojas y: Carnes rojas y
risotto al champiñon.risotto al champiñon.  

T A R A P A C Á  G R A NT A R A P A C Á  G R A N
R E S E R V A  C A B E R N E TR E S E R V A  C A B E R N E T
S A U V I G N O NS A U V I G N O N
$ 1 7 . 0 0 0 . -$ 1 7 . 0 0 0 . -



P É R E Z  C R U Z  G R A NP É R E Z  C R U Z  G R A N
R E S E R V A  C A B E R N E TR E S E R V A  C A B E R N E T
S A U V I G N O NS A U V I G N O N

AromaAroma: Frutos rojos: Frutos rojos
maduros, pimienta negra ymaduros, pimienta negra y
vainilla.vainilla.
PaladarPaladar: Cremoso y: Cremoso y
concentradoconcentrado
MaridajeMaridaje: Estofados y: Estofados y
parrillas de carne roja,parrillas de carne roja,
cordero o pato. Tambiéncordero o pato. También
acompañaría muy bien aacompañaría muy bien a
unos quesos de vaca deunos quesos de vaca de
mediana maduración.mediana maduración.  
Si buscas opcionesSi buscas opciones
veganas, pruébalo paraveganas, pruébalo para
acompañar hongosacompañar hongos
portobello o verduras a laportobello o verduras a la
parrilla, ideal si tienen unparrilla, ideal si tienen un
toque de especias otoque de especias o
pimienta negra.pimienta negra.

$ 1 8 . 9 0 0 . -$ 1 8 . 9 0 0 . -

ColorColor: Rojo rubí intenso.: Rojo rubí intenso.
AromaAroma: Intenso y: Intenso y
delicado, frutos negros ydelicado, frutos negros y
rojos como ciruelas,rojos como ciruelas,
moras y frambuesas conmoras y frambuesas con
un ligero toque aun ligero toque a
tostado.tostado.
PaladarPaladar: Bien redondo: Bien redondo
con un muy buencon un muy buen
balance y persistencia.balance y persistencia.  
MaridajeMaridaje: Carnes rojas,: Carnes rojas,
platos condimentados,platos condimentados,
estofados y quesos.estofados y quesos.  

S A N T A  E M A  S E L E C TS A N T A  E M A  S E L E C T
T E R R O I R  R E S E R V A  C A B .T E R R O I R  R E S E R V A  C A B .
S A U V I G N O N  3 7 5  C CS A U V I G N O N  3 7 5  C C

$ 8 . 0 0 0 . -$ 8 . 0 0 0 . -

Vinos reserva queVinos reserva que
reflejan el carácter de lareflejan el carácter de la
variedad con 6 meses devariedad con 6 meses de
guarda en barricas deguarda en barricas de
roble francés.roble francés.
Especiado, con notas aEspeciado, con notas a
frutos negros, higos yfrutos negros, higos y
grafito. Taninos degrafito. Taninos de
grano fino.grano fino.
OrigenOrigen: País de Origen: País de Origen
ChileChile
Tipo de Vino ReservaTipo de Vino Reserva
MaridajeMaridaje: Carnes: Carnes
Magras, pato, pavo yMagras, pato, pavo y
legumbres.legumbres.

$ 1 1 . 0 0 0 . -$ 1 1 . 0 0 0 . -

V I Ñ A  E R R Á Z U R I ZV I Ñ A  E R R Á Z U R I Z
R E S E R V AR E S E R V A
E S T A T E ,E S T A T E ,
C A R M E N E R EC A R M E N E R E

LA TASCA DE SANCHOLA TASCA DE SANCHO
CARTACARTA

ColorColor: Rojo púrpura: Rojo púrpura
profundo.profundo.
AromaAroma: Aromas a frutas: Aromas a frutas
negras frescas, cerezas,negras frescas, cerezas,
pimienta negra y chocolate.pimienta negra y chocolate.
PaladarPaladar: Gran estructura,: Gran estructura,
taninos muy suaves, vinotaninos muy suaves, vino
fresco con notas a ciruelasfresco con notas a ciruelas
negras, tabaco y un suavenegras, tabaco y un suave
matiz tostado integrado conmatiz tostado integrado con
la fruta en el final de la boca.la fruta en el final de la boca.
MaridajeMaridaje: Pastas, carnes: Pastas, carnes
blancas, quesos maduros,blancas, quesos maduros,
comida china.comida china.

C A S A S  P A T R O N A L E SC A S A S  P A T R O N A L E S
R E S E R V A  C A R M É N È R ER E S E R V A  C A R M É N È R E
$ 1 3 . 0 0 0 . -$ 1 3 . 0 0 0 . -



OrigenOrigen: Chile.: Chile.
Valle del Maule y Valle delValle del Maule y Valle del
Rapel.Rapel.
ColorColor: Rojo rubí, límpido y: Rojo rubí, límpido y
brillante.brillante.
AromaAroma: Aromas intensos de: Aromas intensos de
fruta roja madurafruta roja madura
acompañados con toques deacompañados con toques de
especias, notas a chocolate yespecias, notas a chocolate y
moca aportados por sumoca aportados por su
crianza en barricas.crianza en barricas.
BocaBoca: Cuerpo medio con: Cuerpo medio con
taninos suaves y redondos,taninos suaves y redondos,
que dan paso a un finalque dan paso a un final
persistente y equilibradopersistente y equilibrado
Potencial de Guarda.Potencial de Guarda.
MaridajeMaridaje: Comidas chilenas: Comidas chilenas
tales como pastel de choclo ytales como pastel de choclo y
empanadas.empanadas.    

C A S T I L L O  D E  M O L I N A ,C A S T I L L O  D E  M O L I N A ,
C A R M E N E R E  G R A NC A R M E N E R E  G R A N
R E S E R V AR E S E R V A   
$ 1 4 . 5 0 0 . -$ 1 4 . 5 0 0 . -

OrigenOrigen: Cauquenes, Valle del Maule..: Cauquenes, Valle del Maule..  
Comentarios del enólogo. Intenso Color: rojo púrpura. Nariz.Comentarios del enólogo. Intenso Color: rojo púrpura. Nariz.
AromaAroma: A ciruelas negras, tabaco y suave especiado se: A ciruelas negras, tabaco y suave especiado se
mezcla con notas ahumadas. De paladar aterciopelado conmezcla con notas ahumadas. De paladar aterciopelado con
taninos sedosos y dulces, pimienta negra, tabaco ytaninos sedosos y dulces, pimienta negra, tabaco y
dominantes notas a ciruelas negras maduras con suavesdominantes notas a ciruelas negras maduras con suaves
matices tostados que permiten un fresco y persistente finalmatices tostados que permiten un fresco y persistente final
de boca.de boca.
Composición varietal: 100% Carmenere.Composición varietal: 100% Carmenere.
MaridajeMaridaje: Disfrute idealmente con pastas condimentadas,: Disfrute idealmente con pastas condimentadas,
carnes de cerdo, patés, carnes blancas con salsas cremosas ycarnes de cerdo, patés, carnes blancas con salsas cremosas y
quesos ahumados. Servir entre 16°C y 18°C.quesos ahumados. Servir entre 16°C y 18°C.

C A S A S  P A T R O N A L E S ,C A S A S  P A T R O N A L E S ,
G R A N  R E S E R V AG R A N  R E S E R V A
C A R M E N E R EC A R M E N E R E
$ 1 8 . 9 0 0 . -$ 1 8 . 9 0 0 . -

ColorColor: Rojo rubí profundo.: Rojo rubí profundo.
AromaAroma: Expresivo e intenso,: Expresivo e intenso,
refleja el gran carácter delrefleja el gran carácter del
Carmenère del Maipo. PoseeCarmenère del Maipo. Posee
notas vegetales que le dannotas vegetales que le dan
frescor y a su vez muchosfrescor y a su vez muchos
aromas de fruta madura,aromas de fruta madura,
como la ciruela, la mora y lacomo la ciruela, la mora y la
cereza negra. Rápidamentecereza negra. Rápidamente
aparecen dejos florales, comoaparecen dejos florales, como
las violetas, así tambiénlas violetas, así también
toques especiados, como eltoques especiados, como el
eneldo, clavo de olor,eneldo, clavo de olor,
pimienta negra y vainilla.pimienta negra y vainilla.
PaladarPaladar: Gran textura y: Gran textura y
sedosidad. Un vino biensedosidad. Un vino bien
equilibrado, con taninos finos,equilibrado, con taninos finos,
suaves y elegantes Tiene unsuaves y elegantes Tiene un
final agradable y de muyfinal agradable y de muy
buena persistencia.buena persistencia.
OrigenOrigen: Valle del Maipo Viña: Valle del Maipo Viña
Tarapacá.Tarapacá.
MaridajeMaridaje: Pastas con salsas: Pastas con salsas
cremosas, pescados grasos ycremosas, pescados grasos y
quesos.quesos.

G R A N  R E S E R V A  D EG R A N  R E S E R V A  D E
T A R A P A C Á  C A R M É N È R ET A R A P A C Á  C A R M É N È R E
$ 1 7 . 0 0 0 . -$ 1 7 . 0 0 0 . -

LA TASCA DE SANCHOLA TASCA DE SANCHO
CARTACARTA



ColorColor: Rojo oscuro con matices: Rojo oscuro con matices
violetas.violetas.
AromaAroma: Aromas intensos a: Aromas intensos a
frutas negras, moras yfrutas negras, moras y
arándanos junto con ciruelasarándanos junto con ciruelas
negras. Con un toque de tabaconegras. Con un toque de tabaco
y pimienta negra acompañadoy pimienta negra acompañado
por las características notaspor las características notas
especiadas del Carmenere.especiadas del Carmenere.
PaladarPaladar: Suave y aterciopelado,: Suave y aterciopelado,
con taninos maduros. Biencon taninos maduros. Bien
equilibrado con una agradable yequilibrado con una agradable y
moderada acidez.moderada acidez.  
MaridajeMaridaje: Pastas, guisos de: Pastas, guisos de
vegetales, quesos y comidavegetales, quesos y comida
chilena.chilena.

S A N T A  E M A  S E L E C TS A N T A  E M A  S E L E C T
T E R R O I R  R E S E R V AT E R R O I R  R E S E R V A
C A R M E N E R E  3 7 5  C CC A R M E N E R E  3 7 5  C C
$ 8 . 0 0 0 . -$ 8 . 0 0 0 . -

ColorColor: Hermoso color rojo: Hermoso color rojo
cereza con brillos rubí.cereza con brillos rubí.
AromaAroma: aromas a frutos: aromas a frutos
rojos, eneldo, clavo de olor yrojos, eneldo, clavo de olor y
suaves notas a anís ysuaves notas a anís y
repostería.repostería.
PaladarPaladar: Aparecen notas a: Aparecen notas a
frambuesa con suaves tonosframbuesa con suaves tonos
que recuerdan al chocolateque recuerdan al chocolate
amargo más unosamargo más unos
interesantes aromas ainteresantes aromas a
eneldo y romero. De entradaeneldo y romero. De entrada
elegante, de taninos deelegante, de taninos de
grano fino presentes y degrano fino presentes y de
amable paso por el paladar.amable paso por el paladar.
Es un vino más vertical,Es un vino más vertical,
fresco y jugoso de unafresco y jugoso de una
excelente persistencia.excelente persistencia.
MaridajeMaridaje: Carnes blancas y: Carnes blancas y
rojas, masas, platos derojas, masas, platos de
legumbres sobre la base delegumbres sobre la base de
salsas intensas con carne,salsas intensas con carne,
tomate, champiñones,tomate, champiñones,
prosciutto, pancetta,terrinas,prosciutto, pancetta,terrinas,
patés suaves, quesospatés suaves, quesos
blandos maduros yblandos maduros y
ahumados.ahumados.

$ 1 5 . 5 0 0 . -$ 1 5 . 5 0 0 . -

E R R Á Z U R I Z ,  M A XE R R Á Z U R I Z ,  M A X
R E S E R V A  M E R L O TR E S E R V A  M E R L O T   

LA TASCA DE SANCHOLA TASCA DE SANCHO
CARTACARTA

Representa el máximo potencial de cada variedad en Chile,Representa el máximo potencial de cada variedad en Chile,
proveniente de los mejores terroirs del Valle de Aconcagua, junto aproveniente de los mejores terroirs del Valle de Aconcagua, junto a
otros reconocidos valles de Chile para la producción de cada una deotros reconocidos valles de Chile para la producción de cada una de
las cepas que componen estos vinos.las cepas que componen estos vinos.
Como resultado, estos vinos destacan por su fineza, elegancia,Como resultado, estos vinos destacan por su fineza, elegancia,
frescura, rica acidez.frescura, rica acidez.
PaladarPaladar: Notas a frutas rojas frescas, especias y flores, suaves toques: Notas a frutas rojas frescas, especias y flores, suaves toques
a repostería. Vino fresco y jugoso, buena estructura y taninos de granoa repostería. Vino fresco y jugoso, buena estructura y taninos de grano
fino.fino.
OrigenOrigen: Región de Aconcagua: Región de Aconcagua
MaridajeMaridaje: Este Vino Tinto es ideal para ser servido a 18°C acompañado: Este Vino Tinto es ideal para ser servido a 18°C acompañado
con carnes asadas, platos a base de quesos y algunos pescados, paracon carnes asadas, platos a base de quesos y algunos pescados, para
que sea aún mejor se recomienda maridar con un toque dulce.que sea aún mejor se recomienda maridar con un toque dulce.

M A X  E R R A Z U R I Z ,M A X  E R R A Z U R I Z ,
M A L B E CM A L B E C   
$ 1 5 . 5 0 0 . -$ 1 5 . 5 0 0 . -



Color: Rubí brillante.Color: Rubí brillante.
Aroma: Notas especiadas complementadas con aromas aAroma: Notas especiadas complementadas con aromas a
frutas rojas frescas, notas sutiles tostadas que recuerdanfrutas rojas frescas, notas sutiles tostadas que recuerdan
el chocolate.el chocolate.
Paladar: Jugoso, estructurado, de suaves taninos, notas aPaladar: Jugoso, estructurado, de suaves taninos, notas a
cerezas, frutillas y vainilla otorgadas por su crianza. Finalcerezas, frutillas y vainilla otorgadas por su crianza. Final
persistente y fresco.persistente y fresco.
Origen: El Valle del Maule. Las frías brisas nocturnas de laOrigen: El Valle del Maule. Las frías brisas nocturnas de la
Cordillera de Los Andes abrazan nuestros viñedos,Cordillera de Los Andes abrazan nuestros viñedos,
aportando altas oscilaciones térmicas.aportando altas oscilaciones térmicas.
Maridaje: Carnes rojas, pato, quesos maduros y tartaletasMaridaje: Carnes rojas, pato, quesos maduros y tartaletas
de frutas rojas.de frutas rojas.

C A S A S  P A T R O N A L E SC A S A S  P A T R O N A L E S
R E S E R V A  S Y R A HR E S E R V A  S Y R A H

$ 1 3 . 0 0 0 . -$ 1 3 . 0 0 0 . -

V I Ñ A  S A N  P E D R O ,V I Ñ A  S A N  P E D R O ,
C A S T I L L O  D E  M O L I N AC A S T I L L O  D E  M O L I N A
C A R M E N E R EC A R M E N E R E

Aroma: Aromas intensos de fruta roja maduraAroma: Aromas intensos de fruta roja madura
acompañados con toques de especias, notas aacompañados con toques de especias, notas a
chocolate y moca aportados con su crianza enchocolate y moca aportados con su crianza en
barricas.barricas.  
Paladar: Cuerpo medio con taninos suaves yPaladar: Cuerpo medio con taninos suaves y
redondos que dan paso a un final persistenteredondos que dan paso a un final persistente
y equilibrado.y equilibrado.
Maridaje: Ideal para acompañar comidasMaridaje: Ideal para acompañar comidas
chilenas tales como: Pastel de choclo,chilenas tales como: Pastel de choclo,
pastelera y empanadas.pastelera y empanadas.

V I N O S  P O R  C O P AV I N O S  P O R  C O P A $ 2 . 9 0 0 . -$ 2 . 9 0 0 . -

LA TASCA DE SANCHOLA TASCA DE SANCHO
CARTACARTA


